
Antipasto e Insalata

グリーンサラダ

ロメインレタスのシーザーサラダ  半熟卵添え

彩り野菜をオニオンドレッシングで

ロメインレタスととろとろ半熟卵を混ぜて召し上がれ！

Green Salad

Romaine Caesar 's Salad

¥850

¥1,080

Insalata / サラダ

なが～いガーリックトースト

自家製ミートボールのトマト煮込み

フライドポテト チーズフォンデュ

アサリとムール貝のワイン蒸し

水牛モッツァレラとフルーツトマトのカプレーゼ

生ハム、サラミ、モルタデッラハムの盛り合わせ

ポルケッタ

フランスパンの長さを生かしたロングタイプのガーリックトースト

手作りのミートボールをあっさりトマトで煮込みました

揚げたてポテトをとろ～りチーズのフォンデュスタイルで

ワインに合う前菜として定番のワイン蒸し

本物のモッツァレラチーズと甘みの強いフルーツトマトで作ったカプレーゼ

ビールやワインに合うおつまみの王道

ローマ名物 ! 香草をたっぷり使用した豚バラ肉のロースト

Long Gar l ic Toast

Braised Meatbal l  w i th Tomato 

French Fr ies Cheese Fondue Sty le

Clams & Mussel Steamed in Wine

Caprese Salad of Buffala Mozzarel la & Frui t Tomato

Assor ted I ta l ian Ham

Porchet ta

¥450

¥650

¥880

¥1,080

¥980

¥1,180

¥1,480

Antipasto / 前菜

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）



Pizza

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）

直径約 30cm の
薄焼きローマタイプのピッツァです

直径約 30cm の
薄焼きローマタイプのピッツァです

マリナーラマリナーラ

オレガノ・ニンニク・チェリートマトオレガノ・ニンニク・チェリートマト
Oregano, Garlic & TomatoOregano, Garlic & Tomato

¥ 1,180¥ 1,180
チッポラチッポラ

オニオン・オレガノ・ケッパー・モッツァレラオニオン・オレガノ・ケッパー・モッツァレラ
Onion, Oregano, Caper & MozzarellaOnion, Oregano, Caper & Mozzarella

¥ 1,380¥ 1,380

Olive, Anchovy, Caper, Mozzarella,
Tomato, Oregano & Onion
Olive, Anchovy, Caper, Mozzarella,
Tomato, Oregano & Onion

シチリアーナシチリアーナ

オリーブ・アンチョビ・ケッパー・モッツァレラ
チェリートマト・オレガノ・オニオン
オリーブ・アンチョビ・ケッパー・モッツァレラ
チェリートマト・オレガノ・オニオン

¥ 1,580¥ 1,580 マルゲリータマルゲリータ

モッツァレラ・バジル・グラナパダーノモッツァレラ・バジル・グラナパダーノ
Mozzarella, Basil & Grana PadanoMozzarella, Basil & Grana Padano

¥ 1,680¥ 1,680

フンギフンギ

オレガノ・キノコ・オニオンオレガノ・キノコ・オニオン
Oregano, Mushrooms & OnionOregano, Mushrooms & Onion

¥ 1,480¥ 1,480

メランザーネ
プロシュート
メランザーネ
プロシュート

米茄子・生ハム・モッツァレラ米茄子・生ハム・モッツァレラ
Eggplant, Uncared Ham & MozzarellaEggplant, Uncared Ham & Mozzarella

¥ 1,680¥ 1,680



Pizza

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）

ジェノベーゼジェノベーゼ

モッツァレラ・バジル・バジルソースモッツァレラ・バジル・バジルソース
Mozzarella, Basil & Basil SauceMozzarella, Basil & Basil Sauce

¥ 1,580¥ 1,580
トンノ ビスマルクトンノ ビスマルク

オレガノ・卵・ツナ・オニオン・ケッパー・モッツァレラオレガノ・卵・ツナ・オニオン・ケッパー・モッツァレラ
Oregano, Egg, Tuna, Onion, Caper & MozzarellaOregano, Egg, Tuna, Onion, Caper & Mozzarella

¥ 1,680¥ 1,680

ロマーナロマーナ

サラミ・オリーブ・オニオン・ペコリーノロマーノサラミ・オリーブ・オニオン・ペコリーノロマーノ
Salami, Olive, Onion & Pecorino RomanoSalami, Olive, Onion & Pecorino Romano

¥ 1,780¥ 1,780

Mozzarella, Gorgonzola, Scamorza & Grana PadanoMozzarella, Gorgonzola, Scamorza & Grana Padano

クアトロ フォルマッジクアトロ フォルマッジ

モッツァレラ・ゴルゴンゾーラ・スカモルツァ
グラナパダーノ
モッツァレラ・ゴルゴンゾーラ・スカモルツァ
グラナパダーノ

¥ 1,780¥ 1,780

Uncared Ham, Wild Rocket, Grana Padano & TomatoUncared Ham, Wild Rocket, Grana Padano & Tomato

プロシュート
エ ルーコラ
プロシュート
エ ルーコラ

生ハム・ルーコラ・セルバチコ・グラナパダーノ
チェリートマト
生ハム・ルーコラ・セルバチコ・グラナパダーノ
チェリートマト

¥ 1,780¥ 1,780

Clam, Squid, Scallop, Shrimp, Octopus, Olive & OreganoClam, Squid, Scallop, Shrimp, Octopus, Olive & Oregano

ペスカトーレペスカトーレ

アサリ・ヤリイカ・帆立・海老・タコ
オリーブ・オレガノ
アサリ・ヤリイカ・帆立・海老・タコ
オリーブ・オレガノ

¥ 1,880¥ 1,880

ハーフ＆ハーフ お好みのピッツァ２種を半分ずつお召し上がり頂けます！Half & Half ¥1,980



Pasta e Risotto

アーリオ・オーリオ・ぺペロンチーノ

ベーコンの辛口ぺペロンチーノ

茄子とベーコンのトマトソース

トマトとモッツァレラのトマトソース

ペスカトーレ

小海老とルーコラのクリームソース

ベーコンのカルボナーラ

ミートソース

茄子とモッツァレラの辛口ミートソース

帆立とポテトのジェノベーゼ

Spaghetti / スパゲッティ

ニンニク・鷹の爪・オリーブオイルのシンプルな定番パスタ

旨みのあるベーコンを使った辛口のぺペロンチーノ

茄子・ベーコン・トマトは相性抜群の組み合わせ

定番の人気パスタ  チーズ好きな方は是非

海の幸を使った漁師風トマトソース

プリッとした小海老と風味の良いルーコラの組み合わせ

ベーコン、卵、クリームの人気商品

じっくり煮込んだミートソース

ハラペーニョの辛味が効いたクセになるスパゲッティ

帆立貝柱とホクホクポテトをバジルソースで絡めたスパゲッティ

Peperoncino

Spicy Peperoncino with Bacon

Tomato Sauce with Eggplant & Bacon

Tomato Sauce with Tomato & Mozzarel la

Tomato Sauce with Seafood

Cream Sauce with Shr imp & Rocket

Carbonara

Meat Sauce

Spicy Meat Sauce with Eggplant & Mozzarel la

Basi l  Sauce with Scal lop & Potato

¥1,080

¥1,180

¥1,280

¥1,380

¥1,580

¥1,480

¥1,480

¥1,080

¥1,380

¥1,380

ペンネ　アラビアータ

タリアテッレ　渡り蟹のトマトクリームソース

Pasta / パスタ

定番の辛口トマトソース

濃厚なソースに負けない蟹の存在感をお楽しみ下さい

Penne Arrabiata 

Tagl iate l le Tomato Cream Sauce with Crab

¥1,080

¥1,580

ポルチーニのリゾット　トリュフ風味

魚介のトマトソースリゾット　リボルネーゼ

Risotto / リゾット

イタリアのキノコの王様ポルチーニのリゾット  トリュフの香りを添えて

港町リボルノの名を冠したリゾット

Porcin i Risot to Truffle Flavor

Tomato Sauce Risot to with seafood

¥1,680

¥1,580

ペンネ　アラビアータ

ポルチーニのリゾット　トリュフ風味

ベーコンの辛口ぺペロンチーノベーコンの辛口ぺペロンチーノ

帆立とポテトのジェノベーゼ帆立とポテトのジェノベーゼ

ペスカトーレペスカトーレ

ペンネ　アラビアータ

ポルチーニのリゾット　トリュフ風味

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）

小海老とルーコラのクリームソース小海老とルーコラのクリームソース



“SPRITZER” e “KACHIWARI”

スプリッツァーはドイツ語のシュプリッツェン（弾ける）が語源の伝統ある飲み物

ノンアルコールタイプのスプリッツァーも盛りだくさん！

KACHIWARI スプマンテはスパークリングワインの新しい楽しみ方です

ポルケッタのローマタイプピッツァを “弾ける” ドリンクとご一緒にお楽しみください

Non Alcohol ic Spritzer

ノンアルコール スプリッツァー
弾けるノンアルコール（0.00％）スタイル

洋ナシ
Pear

¥530

マンゴー
Mango

¥530

チェリー
Cherry

¥530

ライチ
Lychee

¥530

アマレット
Amaret to

¥530

ピーチ
Peach

¥530

グリーンアップル
Green Apple

¥530

カシス
Cassis

¥530

パッションフルーツ
Passionfruit

¥530

ラズベリー
Raspberry

¥530

ブルーシシリアン
Blue Sici l ian

¥530

ピンクグレープフルーツ
Pink Grapefruit

¥530

マカダミアナッツ
Macadamia Nuts

¥530

ブルーベリー
Blueberry

¥530

アプリコット
Apricot

¥530

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）



“SPRITZER” e “KACHIWARI”

ストレート
（辛口）

KACHIWARI
Spumante
Stra ight

洋梨
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Pear 

ピーチ
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Peach

カシス
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Cassis

ラズベリー
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Raspberry

白ワイン
スプリッツァー （辛口）　

White Wine Spr i t zer

グラス¥430
デカンタ¥2,250

赤ワイン
スプリッツァー（辛口）

Red Wine Spr i t zer

グラス¥580
デカンタ¥2,250

Sangr ia Spr i t zer
(White Wine) 

Sangr ia Spr i t zer
(Red Wine)

ストレート
（辛口）

KACHIWARI
Spumante
Stra ight

¥600¥600

洋梨
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Pear 

¥680¥680

ピーチ
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Peach

¥680¥680

カシス
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Cassis

¥680¥680

ラズベリー
（やや甘口）

KACHIWARI
Spumante
Raspberry

¥680¥680

Wine Spr i t zer

ワイン スプリッツァー

イタリア産のしっかりしたワインを
炭酸で割ったドライ＆スムースな口当たり

＊デカンタ（500ml）はグラス約４杯分です

白ワイン
スプリッツァー （辛口）　

White Wine Spr i t zer

グラス¥580
デカンタ¥2,250

赤ワイン
スプリッツァー（辛口）

Red Wine Spr i t zer

グラス¥580
デカンタ¥2,250

KACHIWARI Spumante

KACHIWARI スプマンテ

たっぷり氷の入ったジョッキで楽しむ
スパークリングワインのニュースタイル

Alcohol

Alcohol

Sangr ia Spr i t zer

サングリア スプリッツァー

自家製のサングリアを
炭酸で割ったフルーティーで
飲みやすいスプリッツァー

＊デカンタ（500ml）はグラス約 4 杯分です

サングリア 白 
（やや辛口）
サングリア 白 
（やや辛口）

Sangr ia Spr i t zer
(White Wine) 

グラス¥650
デカンタ¥2,480

グラス¥650
デカンタ¥2,480

サングリア 赤
（やや甘口）
サングリア 赤
（やや甘口）

Sangr ia Spr i t zer
(Red Wine)

グラス¥650
デカンタ¥2,480

グラス¥650
デカンタ¥2,480

Alcohol

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）



Alcolico
Birra  /  ビール

グラス ¥600  ジョッキ ¥700

¥580

¥600

ベルリーナ（ビール＆ラズベリーシロップ）

ビア スプリッツァー（ビール＆白ワイン）

ビター オレンジ（ビール＆オレンジジュース）

Ber l iner

Beer Spr i t zer

Bit ter Orange

¥650

¥650

¥650

サッポロ生ビール

プレミアム アルコール フリー

シャンディ ガフ

SAPPORO Draf t Beer 

SAPPORO Premium Alcohol Free

Shandy Gaff
（ビール＆辛口ジンジャーエール）

Cocktail  /  カクテル

カンパリ（ソーダ・オレンジ・グレープフルーツ）
Campar i(Soda/Orange/Grapefrui t)

¥580 カシス（ソーダ・オレンジ・グレープフルーツ）
Cassis(Soda/Orange/Grapefrui t)

¥580

Sangria  /  自家製サングリア

サングリア 白
爽やかな酸味と果実のコクの飲みやすいサングリア（やや甘口）

Sang r í a - W h i te Wine

　グラス ¥630  デカンタ ¥2,420 サングリア 赤
しっかりした飲み応えのあるサングリア（甘口）

Sang r í a - Red Wine

　グラス ¥630  デカンタ ¥2,420

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

（税込価格）

Vino  /  ボトルワイン

サルシターノ ヴィーノ  ビアンコ
【トレッビアーノ・ガルガネーガ】フルーティーで華やかな香りが感じられる飲みやすいタイプの白ワイン。

Sar s i t a no Vi no Bianco

Lombardia
ボトル ¥2,980白

ファットリ ソアーヴェ クラッシコ ルンカリス
【ガルガーネガ】白い花のような繊細な香りとドライな味わいの辛口ワイン。

Fat tor i  Soave C la s s ico Runca r i s

Veneto
ボトル ¥3,980白

サルシターノ ヴィーノ  ロッソ
【ランブルスコ・サンジョヴェーゼ・モンテプルチアーノ】

Sar s i t a no Vi no Ros so

Lombardia
ボトル ¥2,980赤

キアンティ コッリ セネージ　
【サンジョヴェーゼ】輝きのあるルビーレッドと程よい酸味とタンニンの赤ワイン。

Ch iant i  Co l l i  S ene s i  

Toscana
ボトル ¥3,980赤

引き締まったタンニンが感じられる、フレッシュでフルーティーな味わい。

FRENTANA テッレ ヴァルセ チェラスオーロ ダブルッツォ DOC
【モンテプルチアーノ100%】ラズベリーの香りの柔らかな口当たり。スパイスの利いた料理に。

FRENTANA Terre Va l se Cera suo lo d 'A bru zzo  DOC

ABRUZZO
ボトル ¥3,280ロゼ自社

輸入

Vino  /  グラスワイン

ハウスワイン（赤 / 白）
House w i ne

グラス ¥500　 デカンタ ¥1,900  ボトル  ¥2,800

カビッキオーリ バロヴィエ ピノ シャルドネ
【ピノ ビアンコ /シャルドネ】フレッシュでフルーティーな香りとデリケートな泡立ちのスパークリングワイン。

Cav icch io l i  Ba rov ier P i not Chardonnay 

Emi l ia Romagna
　グラス ¥600  ボトル ¥3,480発泡

PALADIN シャルドネ パラディン
【シャルドネ100%】柑橘や青リンゴの香り。フレッシュでキレのある酸味が特徴。前菜や、魚料理に。

PAL ADIN Chardonnay Pa lad i n

VENETO
　グラス ¥600  ボトル ¥3,490白

FRENTANA テッレ ヴァルセ モンテプルチアーノ ダブルッツォ DOC
【モンテプルチアーノ100%】プラムの熟した香り、濃い果実味と渋みが特徴。肉料理全般に。

FRENTANA Terre Va l se Montepu lc i ano d 'A bruzzo  DOC

ABRUZZO
　グラス ¥600  ボトル ¥3,490赤自社

輸入

自社
輸入



Dolce e Bevanda

コーラ

ジンジャーエール（辛口）

オレンジ　ジュース

グレープフルーツ　ジュース

ピーチ　ジュース

アイス　コーヒー

アイス　ティー

アイス　カフェラテ

Bevanda / ソフトドリンク

Cola

 Ginger A le

 Orange Juice

 Grapefrui t Juice

 Peach Juice

 Iced Coffee

 Iced Tea

 Iced Caffe Lat te

¥530

¥530

¥530

¥530

¥530

¥530

¥530

¥580

（税込価格）

コーヒー

エスプレッソ

エスプレッソ ドッピオ

カプチーノ

カフェラッテ

紅茶（アッサム）

アール グレイ

Bevanda / ソフトドリンク

 Coffee

 Espresso 

 Double Espresso

 Cappccino

 Caffe Lat te

 Assam Tea

 Ear l Grey

¥530

¥530

¥600

¥580

¥580

¥530

¥530

表示価格はすべて税込価格です。/ All prices are tax included.

濃厚！ティラミス

自家製のティラミスに
フルーツを添えて

Tiramisu

¥680 ¥680

アフォガード

バニラアイスにエスプレッソを
かけてお召し上がりください

Affogato

¥650

パンナコッタ

定番のイタリアンドルチェ

Panna Cot ta

¥650

ジェラート各種
３種類の中からお選びください

Gelato

¥630

トルタカプレーゼ
生クリームとチョコレートソースで

素朴な味わいの
伝統的なチョコレートケーキ

Chocolate Cake 


