
オニオングラタンスープ

¥ 580(¥ 638税込)

Antipasto

Soup - French Onion Soup
甘みを引き出したスープに、香ばしいチーズがとろける、
寒い季節にぴったりの温もりの一杯。

赤城牛スネ肉の赤ワイン煮込みと
リガトーニのグラタン

¥ 1,690(¥ 1,859税込)

Pasta

Rigatoni Gratin with Seasonal Vegetables 
and Stewed AKAGI Beef Shank
じっくり煮込んだ旨みが染み渡る、心まで温まるごちそう。
濃厚な味わいに季節の彩りを添えます。

牡蠣と白子、冬菜のジェノベーゼ

¥ 1,630(¥ 1,793税込)

Pasta

Spaghetti - Seasonal Vegetables Genovese sauce 
with Seared Oysters  & Soft roe
牡蠣の旨味と白子のまろやかさが重なり合う、
冬の味覚を贅沢に詰め込んだ一皿。

合鴨ロースとネギのビスマルク
トリュフ風味

¥ 1,800(¥ 1,980税込)

Pizza

Pizza - “Bismarck” with Duck Breast ,Truffle Flavor
とろける卵と、赤ワインでマリネした鴨肉の
芳醇な香りが重なる、冬にふさわしい贅沢な一枚。
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